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Fondée en 1967, la ’rcverfne «Nicolasy est située sur la plage Agia Anna &
Paraga. C'est une taverne familiale que ses propriétaires, Nikolas Dactilidis et son
épouse Katerina, ont créée avec le désir de servir des spécialités grecques faites
maison d'une grande qualité.

Leur fille Anne Nazouy a continué a maintenir un haut niveau de cuisine, qu'elle
a, d son tour, transmise a son fils Nikolas. Ce dernier, soutenu par sa soeur
Katerina et parsa fe‘mme Rena, a entretenu la philosophie et le caractére de la
taverne quisont restésimmuables durant trois générations.

Ce quidonne ;d‘e l'authenticité dla taverne « Nikolas » ce sont les ingrédients et
la maniere donfils sont cuisinés. Tout le menu est basé surla cuisine traditionnelle
grecque, reconnue dans le monde entier comme une cuisine riche en saveurs.
La plupart des ingrédients proviennent de la production locale: autant la
viande qtfele poisson.

La taverne « Nikolas » propose un service petit - déjeuner aux saveurs
traditionnelles grecques, ainsi qu'un service au déjeuner et au diner. Il s'agit
d'une authentique taverne grecque, ou les « spécialités de maman » vous feront
voyagerdansle femps. ;J
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Pain grillé

Paysanne
(tomates, concombres,
oignons, olives, fromage féta)

“Nicolas”

(laitue, roquette, tomates,

fromage xynotiro -fromage de lait fermenté
et pauvre en matieres grasses-, croutons,
louza - spécialité de jambon local,

miel et vinaigre balsamique)

“Valeriana”

(valériane, roquette, oranges, tomates,
croutons, fromage anthotyro -fromage féta
enrichi avec du lait de chévre
frais-, sauce moutarde)

1 Quinoa
(avocat, poivrons, oignon, fortillia,
sauce cifron vert et miel)

Tomates cerises avec pain carode

(anchois marinés, fromage xynotiro-fromage
de lait fermenté et pauvre en matieres

. grasses-,origan)

o Horta
e

’ (endives bouilli)

Louza de Mykonos
(spécialité de jambon local)

Boulettes de courgettes frites
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Féta grillée
(avec tomates & poivron)

Féta en pate fevilletée
(miel & sesame)

Talagani fromage grillé
Courgettes frites (cuisson frit)
Saganaki (fromage frit grec)

Aubergines grillées
(avec fé’ro’goil, tomates)

Champignons sautés
(avec vin blanc & ail)

Frites

J Tzatziki
(p&te & tartiner d'ail, yaourt, concombres)

f Purée de féves

Sauce Tirokafteri
(fromage féta a tartiner, piment vert)

Salade de haricots noirs
(persil haché, oignons)

4 Carpaccio de boeuf
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Crevettes* a I'ouzo & creme fraiche

Crevettes* a la tomate & feta
Crevettes* au beurre d'ail
Petits crevettes frites

Petits calamars* frits

Tarama Blanc
{tartine d'ceufs de poisson)

Salade de poulpes

Moules

Anchois marinés

Sardines grillées

Petits poissons frits
Carpaccio de poisson frais

Ceviche de poisson frais | B J \

Risotto a\x crevettes*

Risotto aux champignons

Risotto au poulet & au bacon
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Poulpe & la sauce tomate et au vin

Agneau au four

(servi avec : sauce cifron & potatoes)
W

1 _i . Haricots verts a la sauce tomate

= Hf‘l' ! (courgettes, pommes de terre,

\Q' carottes, oignons, haricots verts)

Mousakas
(aubergines, viande hachée, sauce béchamel)

Bofleﬂes de viande

J_," Pates %

l"f Spaghetti carbonara
(creme fraiche/bacon et & champignons)

! Spaghetti bolognaise
L
' Penne brocoli
(poulet, bacon & creme fraiche)
/
Penne au saumon fumé & a la créme fraiche

Spaghetti a la sauce tomate
Spaghetti aux fruits de mer* !

Spaghetti aux crevettes* & a la sauce blanche
(ouzo & creme fraiche)

i
Spaghetti aux crevettes*
(& la sauce rouge)
Spaghetti aux langoustes fraiches (au poids) [ &
Spaghetti aux langoustes fraiches (portion) [ m.f#

’ e
Orzo aux fruits de mer* I :




Cote de veau
Cote de porc

Steack haché

‘ sse / blanc de poulet (au poids)
(portion)

Cotelettes d’agneau (au poids)
(portion)

Souvlaki pita - porc ou poulet
Vi (servi avec : pommes de ferre,
pita, tomate & tzatziki)

Rib eye




Poisson A (au poids)

Poisson B (au poids) I

Dorade (portion) I

Saumon grillé S

Langouste fraiche (au poids) S

Requin ou morue* frit R

Crevettes* grillées _
”

Calamar grillé _—

Calamar frit
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Fruits de saison

Yaourt aux fruits et au miel
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Baklavas
Baklavas avec de la glace

Soufflé au chocolat

Soufflé au chocolat avec créme glacée

ﬁ @ L Dessert du jour — H
Cheesecake aux fraises e ""l.
E} Yaourt aux confitures de coings ——
Banoffee \

1 boule de glace o '."H £’

2 boules de glace










